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· Erneut als Experte für das Lebensmittel Fleisch im Fernsehen und jetzt neu auf youtube!
· << Mit Motivation mehr verkaufen >> Seminar der Firma Adler aus Bonndorf – auch für interessierte Kunden des Schwarzwälder Traditionshauses
· << Erfolgsrezept Bedientheke. Mehr Umsatz für die Fleischerei von morgen! >> Erfolgreicher Verkaufsstart für das neue Fachbuch
· << Standortplanung und Geschäftskonzept – so geht das >> 
1. Nürnberger Metzger-Dialog in Zusammenarbeit mit der EVENORD und AICHINGER
· << Erfolgsrezept Bedientheke >> Marketingvorträge auf kommenden Innungsversammlungen
· Kostenlos & exklusiv: Unser Download-Center

· Weitere nützliche Links

________________________________________________________________________________
Sehr geehrte Damen und Herren,

liebe Kundinnen und Kunden,

Erneut als Experte für das Lebensmittel Fleisch im Fernsehen und jetzt neu auf youtube!  
<< Erfolgsrezept Bedientheke >> ist das neue Fachbuch der Lebensmittelbranche 2011. Neben den Fachzeitschriften interessieren sich auch die Publikumsmedien für meine Expertenmeinung. 

Nachdem ich Anfang März bei dem regionalen TV-Sender << bw family.tv >> in Karlsruhe in der Sendung bw Medizin zum Thema Fleischessen und Vegetarismus zu Gast sein durfte, war ich Ende April als Gast in der Sendung Düsseldorf aktuell auf << center.tv >> eingeladen.

In der Sendung mit Moderator Christian Zeelen wurde ich als Experte zur aktuellen Lage der Lebensmittelsicherheit in Deutschland befragt – insbesondere nach den Dioxin-Fällen und nach dem Reaktorunglück in Fukushima. Neben den aktuellen Debatten und Themen ging es auch allgemein um die Qualität von Lebensmitteln in Deutschland, um den fatalen Preiskamp und Preisdruck auf dem Lebensmittelmarkt, um die Vorteile von regionalen Wirtschaftskreisläufen und die persönliche Verantwortung und Qualitätssicherung von Handwerksbetrieben. 
Wenn Sie die beiden Auftritte noch einmal sehen möchten, finden Sie diese im Download-Center auf meiner Homepage unter http://www.gempel.de/downloads.html oder auf http://www.youtube.com Geben Sie hier einfach Fritz Gempel als Suchbegriff ein, oder klicken Sie direkt hier.
/// www.gempel.de
___________________________________________________________________________
<< Mit Motivation mehr verkaufen >> Seminar der Firma Adler aus Bonndorf – auch für interessierte Kunden des Schwarzwälder Traditionshauses 
Die Firma Hans Adler aus Bonndorf im Schwarzwald ist unter anderem berühmt für ihren herausragenden Schinken. 

Bereits seit 1920 stellt man ausgesuchte Wurst- und Schinkenspezialitäten her. Trotz des anhaltenden wirtschaftlichen Erfolgs, ist man dabei stets ein Familienunternehmen geblieben, das mit seinen rund 320 Mitarbeitern ausschließlich im Hochschwarzwald produziert. 

Da die hohe Qualität einen besonderen Stellenwert in der Unternehmensphilosophie genießt, legt man auch bei den Mitarbeiterschulungen besondere Maßstäbe an. Dies beinhaltet nicht nur die Aus-, sondern auch die Mitarbeiterweiterbildung. 

Daher lädt die Firma Adler am Sonntag, 15. Mai zum Mitarbeiterseminar: Unter dem Titel „Mit Motivation mehr verkaufen“ darf ich als Referent und Seminarleiter dabei mitwirken. 

Das Besondere dabei: Die Firma Adler bietet dieses Seminar nicht nur für ihre eigenen Angestellten an, sondern auch die Metzger-Kunden des Traditionshauses sind herzlich eingeladen und willkommen. 

Interessenten können sich beim Verkaufsleiter, Herrn Ulrich Albert, melden, unter:

077 03 – 83 20 oder per eMail an: ulrich.adler@adler-schinken.de 

/// www.adler-schinken.de  
___________________________________________________________________________
<< Erfolgsrezept Bedientheke. Mehr Umsatz für die Fleischerei von morgen >> Erfolgreicher Verkaufsstart für das neue Fachbuch
Mehrere bayerische Innungen luden am 14. April in Kooperation mit dem Deutschen Fachverlag zur gemeinsamen Fachveranstaltung nach Straßlach bei München. 

Der Münchener Obermeister und Kandidat für das Amt des bayerischen Landesinnungsmeisters, Georg Schlagbauer, konnte etwa 80 Frauen und Männer aus den Innungsbetrieben begrüßen. Anlass für die Einladung war die Premiere meines neuen Fachbuches << Erfolgsrezept Bedientheke >>. 

Da es der Tag des Verkaufsstarts war, waren sogar der Verlagsleiter Dr. Clemens Knoll, und die Leiterin des Buchverlages beim Deutschen Fachverlag, Frau Petra Gottwald, nach Straßlach gekommen. 
Einen ausführlichen Bericht der Veranstaltung können Sie an dieser Stelle nachlesen. Ein hoch auflösendes Foto finden Sie hier. 

Ich möchte diese Gelegenheit aber auch ergreifen um mich zu bedanken: Zum einen bei Ihnen, liebe Kunden: Durch diverse Vorbestellungen und Verkäufe am ersten Verkaufstag konnten bereits am Abend des Verkaufsstarts fast 300 Exemplare abgesetzt werden. Ein toller Erfolg!

Zum zweiten möchte ich mich bei Georg Schlagbauer bedanken: Für die Einladung nach Straßlach und die hervorragende Organisation des Abends. Ich kenne den Münchener Fleischermeister bereits seit 15 Jahren aus verschiedenen Blickwinkeln und Positionen und könnte mir für das Amt des bayerischen Landesinnungsmeisters keinen besseren Kandidaten vorstellen. 

/// www.gempel.de/Das_Buecherangebot.html 
<< Standortplanung und Geschäftskonzept – so geht das >> 
1. Nürnberger Metzger-Dialog in Zusammenarbeit mit der EVENORD und AICHINGER
Am 25.05. laden die EVENORD und der Wendelsteiner Ladenbauspezialist AICHINGER zum 1. Nürnberger Metzger-Dialog ein. Zu diesem Anlass darf ich den Einführungsvortrag zum Thema << Standortplanung und Geschäftskonzept >> halten. 

Als Gespräch- und Diskussionspartner stehen im Anschluss an meinen Vortrag namhafte und kompetente Persönlichkeiten aus der Branche zur Verfügung. Neben Herrn Kittler, dem stellvertretenden Vorstandsvorsitzenden der EVENORD, werden auch Günter Muth, Vertriebsleiter bei AICHINGER und Uwe Dörner, Fleischerei Fachberater von AICHINGER, anwesend sein. 

Im Anschluss erwartet die Gäste ein << Flying Buffet >> mit neuen Ideen aus der Nürnberger Bratwurst: Die hier präsentierten Partyservice-Ideen wurden zu meinem 10-jährigen Geschäftsjubiläum zusammen mit der privaten Kochschule Peter Fuchs und der Metzgerei Speckner, Nürnberg, entwickelt. Für die Erklärung der neuen Bratwurst-Ideen steht Ihnen Frau Silvia Seitz (Metzgerei Speckner) zur Verfügung. 

Die Veranstaltung steht allen Interessierten offen. Die Teilnahmegebühr (inkl. Verpflegung) beträgt 35,00 EUR pro Person zzgl. MwSt. 

Die Anmeldungen nimmt Frau Heß von der EVENORD entgegen unter: 

0911 – 926 190 

/// www.evenord.de   
________________________________________________________________________________

<< Erfolgsrezept Bedientheke >> Marketingvorträge auf kommenden Innungsversammlungen 

Im Zusammenhang mit der Veröffentlichung meines neuen Buches biete ich den Landesinnungsmeistern und den Obermeistern einen Marketingvortrag auf den kommenden Innungsversammlungen zu besonders günstigen Preisen an. Behandeln werde ich dabei die Themen aus meinem Buch. 
Die ersten Obermeister haben dieses Angebot bereits angenommen: Der Startschuss fällt schon am 17. Mai: Obermeister Josef Eichner von der Metzgerinnung Altötting/ Mühldorf lädt zur Frühjahrsversammlung. 

Aber auch die ersten Herbstveranstaltungen werden bereits geplant: So lädt Obermeister Helmut Haberl im Namen der Metzgerinnung Oberer Bayerischer Wald am 14. September zur Versammlung. 

Weitere Termine in den Innungen werden folgen, Sie finden diese stets aktualisiert unter: 

http://www.gempel.de/termine.html 
___________________________________________________________________________

Unser Download-Center:

Nützliche Informationen und Arbeitsmaterialien

Neue Informationen und Arbeitsmaterialien finden Sie ständig in unserem Download-Center. Aktuell können Sie sich dort beispielsweise ganz komfortabel die Präsentation << Zukunftsfragen und Zukunftsstrategien >> herunterladen. Diesen Service bieten wir kostenlos und exklusiv an.

/// www.gempel.de
___________________________________________________________________________
Weitere nützliche Links

/// www.aichinger.de 
/// www.evenord.de 

/// www.presseservice-gempel.de 

/// www.blog-gempel.de 

/// www.metzgerei-speckner.de  
/// www.kochschule-fuchs.de  
___________________________________________________________________________
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